Kiirbis-Schinken-Suppe
Zutaten

500 g Kirbisfleisch (Hokkaido)
100 g siiBe Sahne

1 Zwiebel

Salz, Pfeffer

2 EL Butter

Zucker

1/2 | Fleischbriihe

1 Prise Muskat

60 g roher Schinken

Zubereitung

1. Zwiebel schdlen, fein wiirfeln und
mit dem gewiirfelten

Kiirbis in heier Butter andiinsten.
2. Briihe dazugiefen und 15 min
kochen lassen.

Pirieren und abschmecken.

4. Den Schinken in feine Streifen
schneiden, dazugeben und die Sahne

angieflen.
Noch einmal erhitzen, aber nicht mehr
kochen lassen.



